
Diseño en acero inoxidable 
AISI 304.

Cubas interiores provistas de 
desagües.

ISOLA VT  INOX 

Luz led de serie.

• Expositores gastrobuffets especialmente indicado para la 
exposición y conservación de ensaladas, pastas variadas, 
quesos, verduras, carne, etc. 

• Modelos vanguardistas y elegantes, diseñados en acero 
inoxidable AISI 304, adaptables a cualquier espacio. 

• Cubas interiores provistas de desagües para facilitar su 
limpieza.

• Las islas disponen de un sistema automático para la 
elevación de las campanas de metacrilato. 

• Todos los modelos tienen incorporado luz led de serie, 
permitiendo un ahorro de energía en el consumo  y 
al mismo tiempo una mejora de la iluminación de los 
productos expuestos.

Características principales:

Sistema de elevación automático.

Sistema islas refrigeradas - Cubetas GN
Expositores Gastrobuffets

Modelos 0LTF0142 0LTF0143 0LTF0144

Superficie exposición m² 200 400 400

Gama Temperatura ºC +4 / +10 +4 / +10 +4 / +10

Desercarche AUT/MAN AUT AUT AUT

Cubetas tipo gastronorm gastronorm gastronorm

Tensión/Fase V/nº 230 / 1 /50HZ 230 / 1 /50HZ 230 / 1 /50HZ

Potencia Eléctrica W 780 780 820

Refrigerante tipo R404a R404a R404a

Control Evaporador CP/VE VE VE VE

Condensación ST/AF/W AF AF AF

Evaporador ST/AF ST ST ST

Ancho mm 1505 2185 2865

fondo mm 750 750 750

Altura mm 1520 1520 1520

Peso neto/bruto kg 137/140 165/168 199/202

Características técnicas

Reservados los derechos a modificar modelos y datos técnicos
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Personalización
de proyectos

Mantenimiento, 
revisión y puesta 

a punto

Instalación, 
montaje y puesta 

en marcha

Garantía mano 
de obra

Garantía total

SERVICIOS 
OPCIONALES*

GASTROBUFFETS MODULARES - ISLAS CALIENTES

ISOLA 6VT INOX

ISOLA 4VT INOX

4.3.5.0

Modelos ISOLA 4V INOX ISOLA 6VT INOX ISOLA 8VT INOX

Código 0LTF0142 0LTF0143 0LTF0144

Consultar stock disponible de todos los modelos
Nota: Los precios no incluyen las cubetas

Novedad

LUZ LED

Horeco — 122

*Para contratar Servicios opcionales ver pág.238-239




